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BEZPECNOSTNi POKYNY PRI POUZiVANI

D Pied pouzitim si pozomé prectéte nasledujici ndvod k obsluze.

D Obzvlasté opatrné postupujte v piipadé, Ze se v blizkosti
vyskytuji déti!

D Elektricky kabel nevésejte pres ostré hrany a nedovolte, aby
se dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

D Jestlize zafizeni nepouzivéite nebo se chystate jej Cistit, vy-
jméte zastrcku z elektrické zasuvky.

D Zafizeni nepouzivejte ani v pfipadé, kdy doslo k poskozeni
napdjeciho kabelu nebo zastrcky - v takovém pifpadé pre-
dejte zafizeni do autorizovaného servisu k opravé.

D Zafizeni nepouzivejte k jinym Gcellm, nez k jakym bylo
urceno.

D Zafizeni, kabel ani zastrcku je zakdzano ponofovat do vody
Ci jinych kapalin.

D Zapnuté zafizeni neponechavejte bez dozoru.

D Zafizeni neumistujte béhem provozu do blizkosti stén, za-
clon, zavést apod.

D Na viko zafizeni nepokladejte zadné pfedméty.

D Pamatuijte na to, aby bylo zafizeni pied odpojenim z elektrické
zasuvky nejprve vypnuto.

D Zafizeni neumistujte do blizkosti jinych elektrickych spote-
bicd, horakd, sporakd, pecici trouby apod.

D Viyvarujte se umistovani susicky na kovové povrchy.

D Zafizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.
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D Pro odpojeni susicky od zdroje napdjent je nutné vyjmout
zastrcku z elektrické zasuvky.

D Toto zafizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi schopnostmi i osoby
bez zkuSenosti a znalosti zafizeni, bude-li nad nimi zajistén
dohled nebo budou pouceny v oblasti bezpeného pou-
zivanf zafizeni tak, aby riziko s timto spojené bylo pro tyto
osoby srozumitelné. Déti bez dozoru nesméji zafizent Cistit
ani provadét jeho udrzbu.

D Dévejte pozor na to, aby si déti se zafizenim nehraly.

D Zafizenf je zakdzano pouzivat venku (ve venkovnim prosted).

D Zafizenineni urceno k provozu s vyuzitim externich casovych
spinacl nebo samostatného dalkového oviadan.

D Zaiizeniijeho napdjeci kabel uchovavejte na miste, které je
pro déti do 8 let nedostupné.

D Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

D Ventilatni otvory ve viku susicky béhem suseni nezakryvejte.

D Sohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosime, nepone-
chavejte volné lezet soucasti baleni vyrobku (plastové sacky,
krabice, polystyren apod.).

D Zafizeni neumistujte na horké povrchy.

D Vyrobnik umistéte na suchy, rovny a stabilni povrch.

D Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem,
muze zpUsobit poskozeni zafizeni, zranéni nebo dokonce
pozar.



D Zkontrolujte, zda se parametry napajeni uvedené na nomi-
nalnim Stitku zaffzeni shoduji s parametry Vasi elektrické sité.

D VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii. Ne-
bezpeci uduseni!

POPIS ZARIZENI

1. Viko zafizeni s motorem a vypina¢em
2. Sitaopraméru30cm
Model MSG-06
2a. 3sitas uchyty
2b. 3sita bez uchyta
Model MSG-08
2a. 4sitas uchyty
2b. 4 sita bez Gchytd
3. Zéakladna susicky
4. Protiskluzové podlozky
5.  Vypinac susicky, 2-stupriova regulace

pfisunu teplého vzduchu

PRED POUZITIM

-

Zarizeni vyjméte z krabice a sejméte z néj véechny ochranné obaly, félie apod.

. Pfed prvnim pouzitim pfistroje pro suseni potravin je nutné jej zapnout na cca 30 minut bez
ulozeni jakychkoliv potravin na sitech.

. Po vypnuti susicky je nutné odistit a oplachnout jeji soucasti v souladu s pokyny uvedenymi

v kapitole ,Cidténi a udrzba”.

FUNKCE ZARIZENI

. Suseni potravin je velice i¢innym zplsobem jejich konzervace.

. Teply vzduch cirkuluje uvnitf susicky mezi vikem, v némz se nachazi motor, a jednotlivymi
sity i zdkladnou susicky.

. Timto zplsobem budou vSechny produkty rozlozené na sitech susicky dikladné vysuseny
bez ztraty jejich vyzivovych hodnot.
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umélych konzervantd.
. Pomoci tohoto zafizeni mliZete susit také kvétiny, bylinky, pfipravovat si produkty do msli
apod.
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SKLADOVAN{ SUSENYCH POTRAVIN

Nadoby, ve kterych budou susené potraviny skladovéany, musi byt Cisté a suché.

. Nejlepsim zplsobem pro skladovani susenych potravin jsou sklenice s tésnym uzavérem,
které umistite na tmavé a suché misto s teplotou od 5-20°C.

. Bé&hem prvniho tydne po ususeni potraviny kontrolujte, zda se v nddobéch, v nichz jsou ulo-

zeny, nevyskytuje vlhkost. Pokud tam vihkost je, znamend to, ze produkty nebyly zcela vysu-

Seny a je nutné je dosusit.
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POZOR! Je zakazano vkladat horké nebo jen teplé potraviny do skladovacich nadob!

POUZITi SUSICKY

1. Sita na potraviny ur¢ené k suseni je nutné polozit tak, aby mezi nimi mohl volné cirkulovat
vzduch. Sita pokladejte stfidavé, tj. na zdkladnu (3) je nutné polozit sito s Uchyty (2a) tak, aby
pramér sita byl shodny s priimérem zakladny (vétsi primér musi byt oto¢en smérem dold),
nasledné na sito (2a) polozte sito bez Uchytl (2b) (mensi primér sméfuje dold). Slicovani sit
vénujte velkou pozornost. Dalsi sita pokladejte stfidavé s Uchyty (2a) a bez Uchyta (2b).

. Pokud nebudou potravinami uréenymi k suseni zaplnéna viechna sita, doporuc¢ujeme vkla-
dat do susi¢ky pouze sita, na kterych jsou uloZeny potraviny.

3. Viko s motorem nasadte na posledni polozeném sito.

4. Zastrcku pripojte do elektrické zasuvky.

5. Susicku zapnéte na vypinaci, ktery se nachézi na krytu zafizeni.

N

POZOR! Je zakazano pouzivat susicku se sity ve slozené pozici! (obr. 1)

OCHRANA PROTI PREHRATI.

Susicka je vybavena tepelnou pojistkou proti prehfati.
Automaticky vypinac - pfi nadmérném rustu teploty dojde k odpojeni topné spiraly a po vy-
chladnuti se spirala opét zapne.

ZAVERECNE POKYNY

Potraviny pfed umisténim do susic¢ky vzdy dikladné umyjte.

. Vsechny druhy potravin nakrajejte tak, aby se volné vesly mezi rovné polozend sita.

Doba suseni zavisi na vlastnostech jednotlivych druht potravin, tloustce nakrajenych kousku
apod.

. Vpfipadé nerovhomérného suseni produktl je nutné sita mezi sebou prohazovat - horni sito
presurite doll a spodni zase nahoru.

Chcete-li zabranit zhnédnuti suseného ovoce, mizete jej postiikat citrbnovou nebo anana-
sovou stavou.

. Nékteré druhy zeleniny ¢i ovoce mohou mit pfirozenou ochrannou vrstvu, diky niz se maze
doba suseni o néco prodlouzit. Chcete-li tomu zabranit, musite je napf. oloupat.

S I N N N

(=)

=)}



SUSENi OVOCE A HUB

1. Ovoce a houby dikladné umyjte.

2. Odstrante z nich viechny pecky, nahnilé ¢asti apod.

3. Ovoce nebo houby rozdélte na kusy tak, aby se volné vesly mezi polozend sita.
4. Ovoce nebo houby suste do dosazeni pozadovaného efektu.

SUSENI{ ZELENINY

e |

Zeleninu dikladné omyjte.

. Odstrante z nich vechny pecky, nahnilé ¢asti apod.

. Zelenina s dlouhou dobu pfipravy musi byt pfed ususenim sparena.

. Za timto Ucelem vloZzte zeleninu do sita nebo cedniku, které nasledné polozte na 1-5 minut
nad hrnec s vafici vodou. Poté ji ponofte do studené vody a osuste.

. Zeleninu muZzete rovnéz ponorit do vafici vody na 1-2 minuty. Poté ji vhodte do studené

vody, vyjméte a osuste.
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SUSENI BYLINEK

Doporucujeme susit pouze mladé listky bylinek.

. Po usudeni bylinky neskladujte v papirovych saccich, protoze papir bude absorbovat pachy
i tuk.

Bylinky skladujte na chladném a tmavém misté.
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SUSENi MASA A RYB

-

. Predtim, nez zac¢nete susit maso, odstrante z néj tuk a nakrjejte jej (nejlépe na podélné
prouzky), poté marinujte po dobu 6-8 hodin.

. Maso suste nepretrzité do momentu dosazeni pozadovaného efektu.

. Ryba ur¢ena k suseni musi byt cerstva.

. Ocistéte ji a odstrante z ni vechny kosti.

. Nasledné ji postiikejte citronovou Stavou a ponoite do solného roztoku.

v WN

SUSENi KVETINY

1. Ksuseni vybirejte nejlépe kvétiny, které jesté nejsou zcela rozvinuté.
2. Nakrajejte je na kousky.
3. Suste do momentu dosazeni pozadovaného efektu.

CISTENI A UDRZBA
1. Soucasti, které prichazeji do styku s potravinami, dikladné umyjte a ususte po kazdém po-

uziti susicky.
2. Zafizeni vypnéte predtim, nez jej zacnete Cistit.
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3. Zastrcku vyjméte ze zasuvky.

4. Kocisténi krytu susicky je mozné jej otfit vihkym hadfikem s pfidanim malého mnozstvi my-
ciho prostredku.

5. Sita a zakladnu susicky mlzete umyt v teplé vodé s pfimési malého mnozstvi myciho pro-
stredku.

6. Obtizné odstranitelnych necistot se miZete zbavit pomoci jemného a mékkého kartacku.

7. Viko s motorem neponofujte do vody ani ji-
nych kapalin! obr. 1

8. Nepouzivejte rozpoustédla, silné detergenty 8
ani ostré predméty, protoze by mohlo dojit k
poskozeni plasté zafizeni.

9. Zadné soucasti susicky neni dovoleno myt v
mycce nadobi.

10.Pfi skladovéni zafizeni je nutné sita (2a, 2b)
ulozit na zakladnu tak, aby mensi pramér
sméfoval doll, diky ¢emuz zabere susicka
méné mista (obr. 1).

TECHNICKE PARAMETRY
Technické parametry jsou uvedeny c € D

na nominalnim stitku vyrobku.
Délka napajeciho kabelu: 1,04 m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU (pouiité elektrické nebo elektronické zafizeni).

sl Oznadeni, které je umistovano na vyrobku, znamend, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt

E vyrobek vyhozen do bézného komunadiniho odpadu. Pouzity spotiebi¢ miize mit negativni vliv na Zivotni
prostredi a lidské zdravi z dvodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucdsti. Smiseni
mmmm  elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesiondini demontaz mohou zpiisobit uvolfiovani
&tek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. Pouzité spotiebice je nutné piedat na urceném shérném misté zajis-
tujicim shér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista shéru starych elektronickych a elektrickych spotfe-
bici je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zévod na zpracovdvani pouzitych spotrebici.



OPERATION SAFETY INSTRUCTION

D Before use, thoroughly read the operation manual..

D Extreme care is required in case of children presence in
vicinity of the appliance.

D Do not hang the cord on any sharp edges and prevent any
contact with hot surfaces.

D Always pull out the plug from the socket unless the appli-
ance is used or before its cleaning.

D Do not use the roaster in case of its damage, also if its cord
or plug is damaged — in such case the appliance should be
handed over to an authorized service shop for repair.

D Do not use your drier for any other purpose except of its
assignment.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug in water
or any other fluids.

D Do not leave the appliance without supervision in course
of its operation..

D Do not stand the appliance in vicinity of walls or curtains
etc. in course of its operation

D Do not put anything on the appliance lid.

D Do not forget to switch off the appliance before pulling out
its plug from the socket

D Do not stand the appliance in vicinity of electric and gas
cookers, burners, ovens etc

D Standing the appliance on metal surfaces should be avoided



D The appliance is designed for the use in household only.

D In order to disconnect the appliance from power source,
pull out its plug from the socket.

D Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance in a safe way and if
they understand the hazards involved.

D This appliance shall not be used by children. Keep the ap-
pliance and its cord out of reach of children.

D Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

D Your children must not be allowed to play with the appliance.

D Do not use the appliance outdoors.

D The device is not designed to work with external time
switches or a separate remote control system.

D Do not cover the air holes in the device cover during its
operation.

D Keep your children safe: do not leave any parts of the pack
aging readily accessible (i.e. plastic bags, cardboard boxes,
polystyrene inserts, etc,).

D WARNING! Never let children play with plastic film
or bags. Choking/ asphyxiation hazard!

D Store the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

10



D Do not remove the plug from the mains by pulling by the
cord.
D Do not plug the power cord with wet hands.

APPLIANCE DESCRIPTION

1.  Appliance lid with the motor
and switch

2. 30 cmdia. sieves
Model MSG-06
2a. 3sieves with handles
2b. 3 sieves without handles
Model MSG-08
2a. 4sieves with handles

2b. 4 sieves without handles .—@
3. Drier base
4. Antislip pads
5.  Drier ON / OFF switch, 2 levels hot air > 9
flow adjustment . o

PRIOR TO THE FIRST USE

1. Take the appliance out of the box, remove all protective cardboards and foil.

2. Priortoits first use for food products drying, the appliance should be switched on for 30 min-
utes without placing any products on sieves.

3. After switching off, the cleaning and rinsing should be carried out in accordance with instruc-
tion included in paragraph ,Cleaning and maintenance”.

OPERATION PRINCIPLE

-

. The drying of food products is used as effective method of their preservation.

. Hot air with continuously controlled temperature is circulated in the drier between the lid
incorporating the motor and individual sieves as well as drier base.

. Therefore all products placed on drier sieves are thoroughly dried without the loss of their
nutritional values.

. Therefore we can enjoy the fruit, vegetables or mushrooms without adding any artificial con-
servants for 12 months in a year.

. This appliance can be also used for the drying of flowers, herbs, preparation of musli etc.

N
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HOW TO STORE DRIED PRODUCTS

1. The storage containers for dried food products shall be clean and dry.

n
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. Preferable method of storage of dried food products are glass jars with metal lids, placed in
adry and dark place at temperature of 5-20°C.

. During the first week after drying, the products in jars should be checked for humidity.
In case of moisture, the products should dried repeatedly.

w

NOTE! Do not put hot or even warm products into storage containers!

USE OF DRIER

1. The sieves designed for products to be dried should be positioned in a manner enabling
unrestricted air flow between them. Locate the sieves alternately: place the sieve with han-
dles (2a) on the base; the large sieve diameter must be directed downward (to match the
base diameter). Next, install the sieve without handles (2b) (with the smaller diameter to-
wards the bottom) on the first sieve with handles (2a). The sieves must fit each other. Place
the remaining sieves alternately, first (2a) and then (2b).

. Unless all sieves are not filled with products, it is recommended to place in the drier only the
sieves with products.

3. Put the appliance lid incorporating the motor onto the last placed sieve.

4. Insert the plug into the socket.

5. Switch on the appliance by means of the switch incorporated on the lid.

N

NOTE! Never use the appliance with trays in the folded position!

OVERHEAT PROTECTION

The dryer is equipped with a thermal protection system:

Circuit breaker - in case of excessive temperature increase, the heating element will disengage
automatically. The heating element comes on again once cooled down to normal service tem-
perature.

FINAL INSTRUCTIONS

Always thoroughly wash the products before their placing in the drier.

. Any food products should be cut in a manner enabling their freely arrangement between
uniformly oriented sieves.

. Drying time depends on the properties of individual products, thickness of slices etc.

. In case of non-uniform drying of products, individual sieves should be relocated — upper

sieves should be replaced by bottom ones and vice versa.

In order to avoid brown colour of fruit to be dried, the fruit can be sprinkled with lemon or

pineapple juice..

. Some vegetables or fruit can be coated with natural protective layer; therefore their drying

time can be prolonged. In order to avoid such inconvenience, the fruit can be peeled etc.

DRYING OF FRUIT AND MUSHROOMS

1. Thoroughly wash the fruit or mushrooms.
2. Remove all stones, decayed parts etc..

v AW NA
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3. Cut the fruit or mushrooms. in a manner enabling their freely arrangement between indi-
vidual sieves.
4. Dry the fruit or mushrooms until desired effect is achieved.

DRYING OF VEGETABLES

-

. Thoroughly wash the vegetables.

. Remove all stones, decayed parts etc.

. The vegetables with long cooking time should be pre-treated with steam.

. Inorderto doit, place the vegetables on sieve or strainer above the pot with boiling water for
1-5 minutes. The throw them into cold water and allow to dry.

. In case of paraboiling, place the vegetables in boiling water for 1-2 minutes and in cold water
thereafter.

S WN
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DRYING OF HERBS

1. The drying of young leaves only is recommended.

2. Do use paper bags for storage of dried herbs, because their smell and fat will be absorbed
by paper.

3. Storein cool and dark place.

DRYING OF MEAT AND FISH

'y

Prior to commencement of drying remove fat from meat and cut (preferably into longitudi-
nal pieces like ribbons) and marinate for 6-8 hours.

. Dry continuously until desired effect is achieved.

. Fish to be used for drying shall be extremely fresh.

. Clean the fish and eliminate all bones.

. Then sprinkle with lemon juice and immerse in salt solution in water.

S WN

DRYING OF FLOWERS

1. Preferably select the flowers which are not fully open.
2. Cutinto pieces.
3. Dry continuously until desired effect is achieved.

CLEANING AND MAINTENANCE

After each use, thoroughly wash and dry all parts in direct contact with food.

. Switch off the appliance before you start cleaning.

. Unplug the appliance.

. In order to clean the housing, it can be wiped with moist cloth with addition of a small
amount of detergent.

. Thessieves of base of the drier can be washed in warm water with addition of a small amount

of detergent.

AWNS
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9.

. Hardly removable dirt can be eliminated by gentle rubbing with soft brush.
. Do notimmerse the lid with motor in water or in any other fluids!
. Do not use any solvents, aggressive detergents and sharp objects, because the housing of

the appliance can be damaged.

Do not wash any drier elements in dish washing machines.

10.Store the appliance by locating the sieves (2a)
and (2b) within the base and with the smaller )
diameter downward. This way the drier will > B

TECHNICAL DATA

The technical parameters are given C € D
on the data plate of the product.

occupy less space (see Fig. 1).

Power cord lenght: 1,04 m

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be disposed

with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environment

and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing

mmmm  electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may cause

a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should be handed-over to

apoint for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the electric waste collection points,
the user should contact the municipal point of electric waste collection or used equipment processing department.
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SAUGAUS NAUDOJIMO NURODYMAL:

D PrieS pradedami naudoti tiksliai perskaitykite aptarnavimo
instrukcija.

D Bukite itin atsargus, kai arti jrenginio yra vaikai.

D Nekabinkite laido ant astriy briauny ir neleiskite, kad liesty
karstus pavirsius.

D Visuomet istraukite kistuka i$ elektros lizdo, kai nenaudojate
jrenginio arba pries jo valyma.

D Negalima naudoti pazeisto jrenginio, net ir tuomet, kai pa-
Zeistas laidas ar kiStukas - tokiu atveju jrenginj reikia atiduoti
remontui jgaliotam remonty punktui.

D Nenaudokite jrenginio kitiems tikslams, nei jis yra skirtas.

D Negalima nardinti jrenginio, laido ir kiStuko vandenyje ar
kituose skysciuose.

D Darbo metu nepalikite jrenginio be prieZitros.

D Negalima darbo metu statyti jrenginio arti sieny, uzuolaidy,
ir pan.

D Negalima statuti jrenginio ant korpuso.

D Prisiminkite, kad visuomet pries kistuko iStraukima iS elektros
lizdo pirmiausia iSjunkite jrengin.

D Negalima arti jrenginio statyti kity elektriniy prietaisy, degikliy,
virykliy, orkaiciy ir pan.

D Reikia vengti statyti jrenginj ant metaliniy pavirsiy.

D Prietaisas skirtas naudoti namuose.

15
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D Siekiant atjungti jrenginj nuo elektros Saltinio, iStraukite
kiStukg iS elektros lizdo.

D Siuo jrenginiu gali naudotis vaikai nuo 8 mety ir Zmonés su
fizine, judéjimo ir protine negalia, zmonés su neatitinkamo-
mis ziniomis ir patirtimi tuomet, kai yra priziarimi arba buvo
paruosti ir apmokyti bei supranta kylancig grésme. Vaikai
be suaugusiyjy priezitros neturéty atlikti jrenginio valymo
ir priezidros darby,.

D Reikia atkreipti démesj, kad vaikai nezaisty su jrenginiu.

D Negalima naudoti atvirame ore.

D Jrenginys néra skirtas darbui su iSoriniais laikmaciais ar atskirais
nuotolinio valdymo pultais.

D Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams iki 8 mety nepasiekia-
moje vietoje.

D Traukdami uz laido neiStraukite kiStuko i$ elektros lizdo .

D Nekiskite kistuko j elektros lizdg dréegnomis rankomis.

D Darbo metu neuzdenkite ventiliacijos angy esanciy ant
jrenginio korpuso

D Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy pakuotés sude-
damuyjy daliy (plastmasiniy maisy, kartony, puty polistirolo
iIrt. ).

D |SPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Pa-
vojus uzdusti!
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JRENGINIO APRASYMAS:

1. Korpusas su varikliu ir jungikliu .

2. Sietai 30 cm skersmens o 5 )
Model MSG-06 o 48 —— o
2a. 3sietai su laikikliais '\&—/Ji’ /2-)—0
2b. 3 sietai be laikikliy 6\\__ i 3
Model MSG-08 . @
2a. 4 sietai su laikikliais | : T \‘
2b. 4 siety laikikliai

3. Dziovintuvo pagrindas

4. Neslystantys padéklai

5. Dziovintuvo jungiklis/isjungiklis, 2 lygiy

karsto oro patimo reguliavimas

PRIES PANAUDOJIMA

Y

ISimkite jrenginio i$ pakuotés ir nuimkite visas apsaugines folijas ir kartonus.

. Pries pirma jrenginio panaudojima maisto produktams dziovinti reikia jjungti jrenginj maz-
daug 30 min. ir nedéti jokiy produkty ant siety.

. 1Sjungus dziovintuva reikia jj iSvalyti ir nuplauti pagal rodykles pateiktas taske ,Valymas ir

prieziara“.

N

w

JRENGINIO VEIKIMAS

1. Maisto produkty dZiovinimas yra veiksmingas konservavimo buadas.

2. Silta soras sukasi dziovintuvo viduje tarp korpuso, kuriame yra variklis, ir paskiry siety bei
dzZiovintuvo pagrindo.

3. Tokiu budu visi produktai esantys ant dZiovintuvo siety gerai iS$dziovinami ir nepraranda savo
maistiniy savybiy.

4. To déka visus metus galima skanauto vaisius, darzoves ar grybus be jokiy papildomy kon-
servanty.

5. Sio jrenginio déka galima dziovinti géles, paruosti produktus dribsniams ir pan.

ISDZIOVINTY PRODUKTUY LAIKYMAS

-

Indai, kuriuose bus laikomi dZiovinti produktai, turi bati Svaras ir sausi.

. Geriausias badas dziovintiems produktams saugoti yra stikliniai stiklainiai su sandariu uzda-
rymu, pastatyti tamsioje ir sausoje vietoje, 5-20°C temperaturoje.

. Per pirma savaite po produkty iSdziovinimo reikia patikrinti, ar induose, kuriuose jei saugo-

mi, néra drégmeés. Jeigu yra, ta reiskia, kad produktai nebuvo visiskai iSdZiovinti ir reikia juos

dZiovinti i$ naujo.

N

w

DEMESIO! Negalima karsty ar ilty produkty j talpas siekiant juos ten saugoti!
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DZIOVINTUVO NAUDOJIMAS

Y

. Sietus skirtus produkty dziovinimui reikia sudéti taip, kad tarp jy laisvai tekéty oras. Sietus su-
déti pakaitiniu badu, ty. ant pagrindo (3) déti sieta su laikikliais (2a) tokiu badu, kad skersmuo
tikty prie pagrindo skersmens (didesnis skersmuo nukreiptas j apacia), paskui ant sieto (2a)
reikia padéti sietg be laikikliy (2b) (mazesniu skersmeniu nukreiptu j apacia), po to atkreipti
démesj | siety sutaikyma. Kitus sietus déti pakaitomis su laikikliais (2a) ir be laikikliy (2b).

. Jeigu visi sietai neuzpildyti produktais, tuomet rekomenduojama, kad j dziovintuva baty su-
déti tik tie sieta, ant kuriy yra produktai.

3. Uzdékite korpusa su varikliu ant paskutinio uzdéto sieto.

4. ]junkite kiStuka j elektros tinkla.

5. Jjunkite jrenginj jungiklio pagalba, kuris yra ant korpuso.

N

DEMESIO! Negalima naudoti dZiovintuvo susietais sudétoje pozicijoje! (ziarékite 1 pav.)

APSAUGA NUO PERSILIMO

Dziovintuvas turi termine apsauga nuo persilimo:
Automatinis jungiklis - kai auga temperatura atjungiamas tenas, atvésus tenas vél jjungiamas.

GALUTINIAI PATARIMAI

-

Visuomet geria nuplaukite produktus pries jy patalpinima dziovintuve.

. Ivairius maisto produktus reikia supjaustyti taip, kad laisvai tilpty tarp lygiai sudéty siety.

. Dziovinimo laikas priklauso nuo paskiry produkty savybiy, storio ir supjaustyty gabaliuky ir
pan.

. Kai produktai dzilsta nevienodai, reikia pakeisti sietus vietomis - virSutinius perdéti j apacia,

0 apatinius j virsy.

Siekiant iSvengti dziovinimui skirty vaisiy parudimo, sulaistykite juos citrinos arba ananasy

sultimis.

. Kai kurios darzovés ir vaisiai gali bati padengti natadraliu apsauginiu sluoksniu, todél dZiovini-

mo laikas gali bati ilgesnis. Siekiant to iSvengti reikia pvz. nulupti odele.

w N

S

v
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VAISIY IR GRYBY DZIOVINIMAS

1. Gerai nuplaukite vaisius ar grybus.

2. Pasalinkite visus kauliukus, supuvusias dalis ir pan.

3. Padalinkite vaisius arba grybus j gabaliukus taip, kad laisvai tilpty tarp kity siety.
4. Reikia dZiovinti vaisius arba grybus iki norimo efekto.

DARZOVIY DZIOVINIMAS

Darzoves gerai nuplaukite.

. Pasalinkite visus kauliukus, supuvusias dalis ir pan.

llgai verdamas darzoveés reikia nuplikyti garais pries dziovinima.

. Siekiant tai padaryti darzoves sudékite j sietg arba kostuva ir padékite vir$ puodo su verdan-
¢iu vandeniu 1-5 minutéms. Paskui jmeskite j Salta vandenj ir nusausinkite.

SWN =



5. Galima trumpam darzoves plikyti verdanc¢iame vandenyje per 1-2 minutes, o paskui jmesti j
salta vandenj, iSimti ir nusausinti.

ZOLELIY DZIOVINIMAS

-

Rekomenduojama dZiovinti tik jaunus lapelius

. I8dZiovinus Zoleles nereikia jy saugoti popieriniuose maiseliuose, nes kvapas ir riebalai bus
sugeriami popieriaus.

. Laikyti vésioje ir tamsioje vietoje.

N

w

MESOS IR ZUVY DZIOVINIMAS

'y

. Prie$ dZiovinima nuo mésos nuimkite riebalus ir supjaustykite (geriausia pailgais gabaliukais
juosteliy forma), o paskui marinuokite 6-8 valandas.

. DzZiovinkite be pertraukos, kol pasieksite norima rezultata.

. Zuvis skirta dZiovinimui turi bati 3viezia.

. Ja reikia iSvalyti ir pasalinti visas aSakas.

. Paskui supurkskite citrinos sultimis ir panardinkite vandens ir druskos tirpale

S WN

GELIY DZIOVINIMAS

1. Dziovinimui geriausia pasirinkti géles, kurios dar néra visiskai iSsiskleidusios.
2. Supjaustykite j gabaliukus.
3. Dziovinti kol pasieksite norimg efekta.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Po kiekvieno panaudojimo kruopsciai isplaukite ir nusausinkite elementus, kurie tiesiogiai
lieciasi su maistu.

2. I$junkite jrenginj pries valyma.

3. Istraukite kistuka i$ elektros lizdo.

4. Siekiant iSvalyti korpusa jj galima plauti drégnu skuduréliu su trupuciu ploviklio.

5. Sietus ir pagrindg galima plauti Siltame vandenyje su nedideliu ploviklio kiekiu.

6. Sunkiai Salinamus ne$varumus galima nuvalyti minkstu Sepetéliu.

7. Negalima nardinti dangcio su varikliu vande-

o

nyje ar kituose skysciuose!
. Negalima naudoti tirpikliy, stipriy plovikliy -

bei astriy daikty, nes jie gali sugadinti jrenginj. > R

9. Negalima jrenginio elementy plauti indaplo- i
véje.
10.Norédami saugoti jrenginj sietus (2a) ir (2b) \ '

sudékite ant pagrindo mazesniu skersmeniu
nukreipiant j apacia, to dék dziovintuvas uz-
ims maziau vietos (zidréti 1 pav.)
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TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai duomenys pateikti produkto informacinéje c € D
lenteléje.

Maitinimo laido ilgis: 1,04 m

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius parametrus.

TAISYKLINGAS GAMINIO ATLIEKY SALINIMAS (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

Lenkija  \yt gaminio pavaizduotas simbolis reizkia, kad Sio gaminio atlieky negalima Salinti su kitomis namy dkyje
generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kurj kelia
nekontroliuojamas atlieky Salinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky

EEE  priémimo vietg arba kreiptis dél atlieky paémimo i$ namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus
elektrinés ir elektroninés jrangos atlieky Salinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta
arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima 3alinti kartu su komunalinémis
atliekomis.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UZYTKOWANIA:

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajdujg sie dzieci.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwd,
aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie
uzywasz urzadzenia lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

D Nie wolno uzywac uszkodzonego urzadzenia, réwniez wtedy,
gdy uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka - w takim
wypadku oddaj urzagdzenie do naprawy w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw niz zostato
przeznaczone.

D Nie wolno zanurzac urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie
lub w innych ptynach.

D Nie wolno zostawiac urzagdzenia bez nadzoru podczas pracy.

D Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu scian, zaston, firanek,
itp. podczas pracy.

D Nie wolno nic stawia¢ na pokrywie urzadzenia.

D Pamietaj, aby zawsze przed wyjeciem wtyczki z gniazdka
sieciowego wytaczy¢ najpierw urzadzenie.

D Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen
elektrycznych, palnikdw, kuchenek, piekarnikdw, itp.
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D Nalezy unikac stawiania urzadzenia na metalowych po-
wierzchniach.

D Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

D W celu odiaczenia urzadzenia od zrédta zasilania wyjmij
wtyczke przewodu z gniazda sieciowego.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiadczenia
| Znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwacji sprzetu.

D Nalezy zwracac uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprzetem.

D Nie wolno korzystac z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytacznikdw czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej reguladji.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w migjscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Nie przykrywac otwordw wentylacyjnych w pokrywie urza-
dzenia podczas pracy.
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D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D Nie stawiaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach.

D Urzadzenie nalezy stawia¢ na suchej, ptaskiej i stabilnej
powierzchni.

D Uzycie akcesoriéw niepolecanych przez producenta moze
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia, pozar lub obrazenia
Ciata.

D Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce
znamionowej urzadzenia odpowiadajg parametrom Twojej
sieci zasilajace.

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA

1. Pokrywa urzadzenia wraz z silnikiem
i whacznikiem
2. Sitaosrednicy 30 cm _ - =

Model MSG-06 (\ o ——
2a. 3sitazuchwytami

5 )
0

2b. 3 sita bez uchwytow P, -
Model MSG-08 e - "’m\'—a
—
—O

2a. 4sitazuchwytami

2b. 4sita bez uchwytow

Podstawa suszarki

Podktadki antyposlizgowe

5. Wiacznik/wytacznik suszarki,
2-stopniowa regulacja nadmuchu

goracego powietrza .—o

W
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PRZED UZYCIEM

N =

w

. Wyjmij urzadzenie z pudetka i zdejmij wszystkie zabezpieczajace je tekturki i folie.
. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do suszenia produktéw spozywczych nalezy je wia-

czy¢ na ok. 30 minut, bez uktadania jakichkolwiek sktadnikéw na sitach.

. Po wylaczeniu suszarki nalezy jg wyczyscic¢ i optukacé zgodnie ze wskazdéwkami zawartymi

w punkcie ,Czyszczenie i konserwacja”.

DZIAtANIE URZADZENIA

N =

~ w

(%]

. Suszenie produktéw spozywczych stanowi skuteczny sposéb ich konserwacji.
. Ciepte powietrze krazy we wnetrzu suszarki miedzy pokrywa, w ktdrej znajduje sie silnik,

a poszczegolnymi sitami i podstawa suszarki.

. W ten sposéb wszystkie produkty, znajdujace sie na sitach suszarki, zostaja doktadnie wysu-

szone bez utraty swoich wartosci odzywczych.

. Dzieki temu przez caty rok mozna delektowac sie owocami, warzywami czy grzybami bez

dodawania jakichkolwiek sztucznych konserwantéw.

. Za pomoca tego urzadzenia mozliwe jest takze suszenie kwiatéw, zi6t, przygotowanie pro-

duktéw do musli, itp.

PRZECHOWYWANIE WYSUSZONYCH PRODUKTOW

N -

w

. Pojemniki, w ktérych beda przechowywane suszone produkty spozywcze musza by¢ czyste

i suche.

. Najlepszym sposobem przechowywania suszonych produktéw sg szklane stoiki ze szczel-

nym zamknieciem, postawione w ciemnym i suchym miejscu w temperaturze 5-20°C.

. W ciagu pierwszego tygodnia po wysuszeniu produktéw nalezy sprawdza¢, czy w pojemni-

kach, w ktérych sa przechowywane, nie ma wilgoci. Jezeli jest, oznacza to, iz produkty nie
zostaty catkowicie wysuszone i trzeba je wysuszy¢ ponownie.

UWAGA! Nie wolno wktadac goracych lub nawet cieptych produktéw do pojemnikéw w celu ich przechowania!

UZYCIE SUSZARKI

-

N

(9, I SN OV ]

. Sita na skfadniki przeznaczone do suszenia nalezy tak ustawi¢, aby mozliwy byt miedzy nimi

swobodny przeptyw powietrza. Sita nalezy uktada¢ naprzemiennie, tzn. na podstawe (3)
trzeba potozy¢ sito z uchwytami (2a) w taki sposéb aby srednica sita pasowata do srednicy
podstawy (wieksza $rednica skierowang ku dotowi), nastepnie na sito (2a) nalezy potozy¢
sito bez uchwytéw (2b) (mniejsza $rednica skierowana ku dotowi), nalezy zwréci¢ uwage na
dopasowanie sit. Kolejne sita uktadaj naprzemiennie z uchwytami (2a) i bez uchwytéw (2b).

. Jezeli wszystkie sita nie s zapetnione sktadnikami wskazane jest, aby w suszarce utozy¢ tylko

te, na ktérych znajduja sie sktadniki.

. Zatéz pokrywe urzadzenia z silnikiem na ostatnie natozone sito.
. Wiacz wtyczke do gniazdka sieciowego.
. Wiacz urzadzenie za pomoca wiacznika, znajdujacego sie na pokrywie.



UWAGA! Nie wolno uzywac suszarki z sitami w pozycji ztozonej! (patrz rys.1)

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

Suszarka posiada zabezpieczenie termiczne przed przegrzaniem:
Wytqgcznik automatyczny — przy nadmiernym wzroscie temperatury nastepuje odtaczenie
grzatki, a po ochtodzeniu nastepuje ponowne zataczenie grzatki.

WSKAZOWKI KONCOWE

N =
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Zawsze umyj doktadnie sktadniki przed umieszczeniem ich w suszarce.

. Wszelkiego rodzaju produkty zywnosciowe nalezy tak pokroi¢, aby swobodnie miescity sie

miedzy réwno utozonymi sitami.

. Czas suszenia zalezy od wtasciwosci poszczegdinych produktéw, grubosci pokrojonych ka-

watkow, itp.

. W przypadku nieréwnomiernego wysuszenia produktéw nalezy zamieni¢ miejsca poszcze-

golnych sit - gorne przetozyc¢ na dét, a dolne na gore.

. Aby zapobiec zbragzowieniu owocéw przeznaczonych do suszenia mozna je spryskac sokiem

cytrynowym lub ananasowym.

. Niektdre warzywa lub owoce moga by¢ pokryte naturalng warstwa ochronng, dlatego tez

czas suszenia moze by¢ dtuzszy. Aby temu zapobiec, nalezy np. obrac je ze skorki.

SUSZENIE OWOCOW | GRZYBOW

wN =
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Umyj doktadnie owoce lub grzyby.

. Usun wszystkie pestki, zgnite czedci, itp.
. Podziel owoce lub grzyby na kawatki tak, aby swobodnie zmiescity sie miedzy kolejnymi si-

tami.

. Nalezy suszy¢ owoce lub grzyby do uzyskania pozadanego efektu.

SUSZENIE WARZYW

AWN =

(5,

Umyj doktadnie warzywa.

. Usun wszystkie pestki, zgnite czedci, itp.
. Warzywa o dtugim czasie gotowania wymagaja sparzenia parg przed suszeniem.
. Aby to uczyni¢ nalezy wiozy¢ warzywa do sita lub cedzidta i umiesci¢ nad rondlem z gotuja-

ca woda na 1-5 minut. Nastepnie wrzuci¢ do zimnej wody i osuszy¢.

. Mozna réwniez na chwile sparzy¢ warzywa w gotujacej wodzie przez 1-2 minuty, a nastepnie

wrzucic je do zimnej wody, wyjac i osuszyc.

SUSZENIE ZI0t

N =

w

Wskazane jest suszenie tylko mtodych lisci.

. Po wysuszeniu zi6t nie nalezy ich przechowywac w papierowych torebkach, gdyz zapach

i thuszcz beda absorbowane przez papier.

. Przechowywac w chtodnym i zaciemnionym miejscu.
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SUSZENIE MIESA | RYB

Y

Vs WN

Przed przystapieniem do suszenia, z miesa nalezy usuna¢ ttuszcz i pokroi¢ (najlepiej w po-
dtuzne kawatki w ksztatcie tasiemek), a nastepnie marynowac przez 6-8 godzin.

. Suszy¢ bez przerwy do momentu uzyskania pozadanego efektu.
. Ryba przeznaczona do suszenia musi by¢ swieza.
. Nalezy jg oczysci¢ i usuna¢ wszystkie osci.

Nastepnie spryskac ja sokiem cytrynowym i zanurzy¢ w wodnym roztworze soli.

SUSZENIE KWIATOW

1.
2.
3.

Do suszenia najlepiej wybrac kwiaty, ktére nie sg jeszcze catkowicie rozwiniete.
Pokroi¢ je w kawatki.
Suszy¢ do momentu uzyskania pozadanego efektu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

~N [=)} (%] A WN -

o

9.

10.W celu przechowywania urzadzenia nalezy

. Nie nalezy uzywac rozpuszczalnikéw, silnych

. Po kazdym uzyciu umyj dokfadnie i osusz elementy, ktére bezposrednio stykaja sie z zyw-

noscia.

. Wytacz urzadzenie przed przystapieniem do czyszczenia.
. Wyciagnij wtyczke z gniazdka.
. W celu wyczyszczenia obudowy mozna przetrzec ja wilgotng szmatka z dodatkiem niewiel-

kiej ilosci detergentu.

. Sita i podstawe suszarki mozna my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci deter-

gentu.

. Trudne do usuniecia zabrudzenia mozna likwidowa¢, pocierajac je delikatnie miekka szczo-

teczka.

. Nie wolno zanurza¢ pokrywy z silnikiem

w wodzie lub w innych ptynach!

detergentéw oraz ostrych przedmiotéw, gdyz
moga one uszkodzi¢ obudowe urzadzenia.
Nie nalezy takze my¢ jakichkolwiek elemen-
téw suszarki w zmywarkach do naczyn.

ufozy¢ sita (2a) i (2b) w podstawie skierowa-
ne mniejszg srednicg ku dotowi, dzieki czemu
suszarka zajmuje mniej miejsca (patrz rys. 1)
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DANE TECHNICZNE
Parametry techniczne podane sa c € D

na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,04m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N s PI RACJ I QD UJ
mpmstrefa.pl SZUKAJNA

PYSZNIEGOTUIJ.PL

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH =
7 o)

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska  ;naczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
Ef wyrzucaczinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze miec¢ szkodliwy
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mie-
B szanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substangji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy
dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych infor-
macji na temat miejsca oddawania odpaddw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie
zgminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number

30



YKA3AHWUA MO TEXHUKE BE3ONMACHOCTU ANA

MO/Ib30BATENA:

D [epen npyMeHeHVieM HeOOXOAMMO BHUMATENBHO MPOYNTATb
VHCTPYKLMIO MO OOCTYKMBAHMIO.

D Cobntopalite 0CODYI0 OCTOPOXHOCTb, KOrAa BOAM3M YCTPOM-
CTBa HAaXOAATCA JETH.

D He BelualiTe NPOBOAA Ha OCTPbIX FPAHAX W He JOMyCKanTe,
YTOObI OH MPWKACANCA K FOPAUMM MOBEPXHOCTAM.

D Bcerna BbiHMMaTe LTENCENbHYIO BUMKY 113 CETEBO PO3ETKY,
KOT/ia Bbl He NpUMeHAEeTe YCTPOCTBA Ui Nepe[] Hayanom
ero YNCTKMW.

D 3anpetlaeTca Nonb30BaTbCA MOBPEXAEHHDBIM YCTPOMCTBOM, 3
TaKKe, eC/IV NOBPEMXAEH NMPOBOL W LTEMCESbHAA BIMKA — B
3TOM CJTy4ae HeoOXOAVMO OTAATb YCTPOWCTBO /14 PEMOHTA
B ABTOPVI30BAHHbIN MYHKT CEPBIUCHOMO 0OCTYKNBAHWA.

D He ncnonb3yiiTe yCTPOMCTBA ANA APYrUX LENel, yem ans
Tex, 119 KOTOPbIX OHO ObIN0 NpeHa3HaueHo.

D 3anpeLLaeTca norpyatb YCTPOMCTBO, MPOBOM WAV LUTENCeSb-
HYI0 BUIKY B BOZY WV B APYrVe XUAKOCTL,

D Henb3da ocTaBnATbL YCTPOMCTBO 63 MPUCMOTPa BO BpeMA
PaboTbI.

D 3anpelaetca BO BpemaA paboTbl CTaBUTb YCTPOWCTBO BOMM3M
CTEeH, 3aHaBECOK, rapavH U T.n.

D Henb3Aa CTaBUTb Kakve-Mbo NpeaMeTbl Ha KPbILLKY YCTPOW-
CTBa.
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D [NomHWTe, uTo BCErAa Nepes] BbIHMMAHVIEM LLITENCENbHON
BUJIK 113 CETEBOVI PO3ETKN HEOOXOAMMO CHAYana BbIKIO-
YWTb YCTPOUCTBO.

D 3anpelLaeTca CTaBUTb YCTPOVICTBO BOMM3M APYTVX SNEKTPM-
YeCKVIX YCTPOWCTB, FOPENOK, MANTOK, AYXOBOK V1 T,

D Heobxogumo m3beraTb YCTaHOBOK YCTPOWCTBA Ha MeTar-
NINYECKIIX MOBEPXHOCTAX.

D YCTpoiicTBO NpeaHa3HauYeHo TOMbKO ANS JOMALLHEro npu-
MEHEHWA.

D YCTPOMCTBO OTCORAUHAETCA OT UCTOYHWMKA NUTAHWA Npu
NOCPEACTBE BbIHMMAHWA LUTENCENbHOM BUKM MPOBOAA 13
CETEeBOW PO3ETKN.

D Jlioay C orpaHMUeHHbIMY GU3NUECKMIA NN UHTENNEKTY-
aNbHBIMM BO3MOMXHOCTAM, @ TaKXKe NtoAN C HeJOCTATOUHbIM
OMbITOM W 3HAHUAMI MOTYT NONb30BATLCA STUM NPUOOPOM
TOMbKO NOA NPUCMOTPOM APYIVX L UK NOCE MHCTPYK-
TUPOBaHMA O 6€30MaCHOM MCNOSBb30BaHWK NPKUOOPA
MOTEHLMANbHBIX ONACHOCTAX

D Tepen cOopKoM, Pa3OOPKOIA, XPAHEHNEM 1 OUMCTKON, @ Takke
eCnvi Bbl OCTaBAeTe Nprbop 6e3 nprcmoTpa, 06A3aTeNlbHO
OTKJTIOYaTe Nprbop OT NEKTPOCETW.

D YCTPOMCTBO He MOXET ObiTb MCMOMb30BAHO AETbMM. XpaHuTe
NprOOP ¥ LLUHYP B HEAOCTYMHOM ANA AeTel MecTe.

D XpaHwTe yCTPOMCTBO W €70 NPOBOA B MECTe, HEAOCTYMHOM
ANa geten no 8 ner.

D ObpatuTe BHMAHWE, YTOObI AETW He Urpanu ¢ 060pya0Ba-
HVEM/YCTPONCTBOM.
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D Heobxoammo cneguTb 3a AETbMM, YTOObI OHK HE UMPANCH
000pPYAOBAHVIEM.

D He nonb3yiiTech YCTPOMCTBOM Ha OTKPLITOM BO3Z1YXE.

D YcTpoicTBO He NpeaHasHaueHo And paboTbl C BHELHUMY
TalMepamn U OTAENbHOM CUCTEMOW OUCTAHLIMOHHOTO
YrpaBIeHuA.

D He 3aKpbiBalTe BEHTUAALMOHHBIE OTBEPCTUSA B KPbILLKE
YCTPOWCTBA BO BPeMA ero paboTbl.

D [Ina 6e30nacHOCTY AeTel, NOXKanyNCTa, He OCTaBMANTE CBO
60AHO AOCTYMHbIE YaCTV YMAKOBKM (MNACTUKOBbIE MELLIKY,
KaPTOHHbIE KOPOOKK, MOAUCTUPON U T.4,).

D NPEAYNPEXOEHUE! He no3BonanTe geTam urpatb
C NOANDTUIEHOBOW MJIeHKON. OnacHOCTb yayLibsA!

D He noakniovaiiTe WTencenb B PO3ETKY NEKTPOCETY MO-
KPbIMIA PYKaMMW.

OMWUCAHME YCTPOMNCTBA

1. KpblliKa ycTpoCcTBa BMecTe C iBuraTe- P 5 )
Nem U BKNoYaTenem

MNoppoHa anametpom 30 cm M ! ﬂ
Mopenb MSG-06 -

23a. 3 noppoHa C pyykamm

2b. 3 noppoHa 6e3 pyuek _?f» %H, mﬁ’;ﬁﬁ\ -—@
Mopenb MSG-08 RS

2a. 4 noppaoHa C pyykamm —

2b. 4 noppoHa 6e3 pyyek

OcHoBaHMe CyLnKn

MpoTMBOCKONb3ALME NOAKNALKM

BkntouaTenb/BbiknioyaTesb CyLNAKN. = '—e

2 YPOBHA MOLWHOCTN

N

kW

NMEPEA NEPBbIM NCMO/1b30BAHUEM

1. BbiHbTe YCTPOMCTBO U3 KOPOBKU 1 CHAMUTE BCE 3aLLUTHbIE YNIAKOBOYHbBIE KAPTOHKM 1 MAIEH-
KW



2. lMepepn NepBbIM UCMONb30BaHUEM YCTPOWCTBA, MPeAHA3HAYEHHOTO AN CYLIEHUSA MULLEBbIX
NpoAyKTOB, HEOBXOAMMO 3TO YCTPOWCTBO BKOUMTb Ha Bpems 0Koso 30 MuHYT, 6e3 yknaapl-
BaHUA KaKNX-IN60 KOMMOHEHTOB Ha CUTax.

3. MNocne BbIKNIOYEHNA CYLUNIKM CEAYeT €€ OYNCTUTD U CMOMOCHYTb B COOTBETCTBUN C YKasa-
HVAIMW, KOTOPbIE COEPXKATCA B MyHKTe ,YMCTKa 1 TEXHUYECKUNIA yXon".

PABOTA YCTPONCTBA

-

CyLueHve NyLeBbIX NPOAYKTOB NPeACTaBAAeT coboi 3PpPeKTUBHbIN crocob AnA NX KOHcep-
BUPOBaHNA.

. Tennbiii BO3AYX, TeMMepaTypa KOTOPOro HEMPEPbIBHO KOHTPONMPYETCA, BPaLLaeTcA BHY TPU
CYLUUTIKN MeX[Y KPbILLKOW, B KOTOPOI HAXOAWUTCA ABUraTeslb, U OTAENbHBIMU CUTaMK 1 OC-
HOBaHWEM CYLUMIIKN.

Taknm 06pa3om, BCe NPOAYKTbI, KOTOPble HAXOAATCA Ha CUTaX CYLIUIKMW, CTAHOBATCA aKKy-
paTHO OCyLIeHHbIMM 6e3 NoTepy CBOE NUTATENbHOM LLIEHHOCTH.

Bnaropapa 3Tomy, B Te4eHMe LIeNIoro roaa MOXHO HacnaxaaTbca GpyKTamu, oBoLamu nnm
rpn6amu, 6e3 fobaBneHNA KaKNX-M60 NCKYCCTBEHHbBIX KOHCEPBAHTOB.

. C NoOMOLLbIO 3TOrO YCTPONCTBA BO3MOXHbIM ABNIAETCA TaKKe CyLLEeHWe LiBETOB, TPaB, NOAro-
TOBKa MIOCIV U T.1M.

N

w

&=

(%]

XPAHEHME BbICYLLUEHHbIX MPOAYKTOB

-

EmMKkoCTW, B KOTOPBIX 6YAYT XPAHUTLCA CyLUEHDBIE MPOAYKTbI MMTAHNA, LOSKHDI BbITb UNCTBIMM
N CYXUMM.

Haunnyuwmnin cnoco6 ana xpaHeHWA CyLieHbIX MPOAYKTOB - 3TO CTeKAHHbIE 6aHKWN C MeTal-
NINYECKUMM KPbILLKaMK, MOCTaBJ/IeHHblE B TEMHOM 1 CyXOM MecTe npu Temnepatype 5-20°C.
Ha npotaxeHun nepBoi Hepenw, Bcerfa nocne BbICyLWIMBaHWA NPOAYKTOB HEO6XOAMMO
NPOBEPATb, HET /I BIAXKHOCTU B XPaHALMX X EMKOCTAX. ECn ecTb Takas BNaXHOCTb, TO
3TO O3HAYaeT, YTo NPOAYKTbI He BbINM NOMHOCTLIO NOAAAHbI MPOCYLLKE, U X HYXKHO BHOBb
NoABEPrHYTb CYLLKe.

N

w

BHUMAHUE! Henb3a BknapbiBaTh B EMKOCTH ropAvMe UAK Aaxe Tennble NPOAYKTbI € ieMbIo UX XpaHeHna!

MPUMEHEHUE CYLLUUNKKU

Y

CunTa onA KOMMOHEHTOB, NpeAHa3HauYeHHble ANA CyLleHNs, He0OXOANUMO YCTaHOBUTb TakuUM
06pa3om, UToObl MeXy HMU 6bIT0 BO3MOXHbIM CBOGOAHOE NpoTeKaHre Bo3ayxa. Moapao-
Hbl crieflyeT yKJflaAblBaTb NOMepPeMeHHO, T. e. Ha MOACTaBKY (3) cnefyeT NOCTaBMTb NOAAOH
C pyykamu (2a) Takum ob6pa3om, YTobbl AramMmeTp NoaaoHa COOTBETCTBOBAN AVAMETPY Mof-
CTaBKy (60MbLIVMM ANAMETPOM BHU3), 3aTEM Ha NOAAOCH (2a) cnefyeT NOCTaBUTb NOAACH 6e3
pyuKu (2b) (MeHbLWMM AUaMeTPOM BHIK3), 06pPaTUTb BHUMaHNE Ha COOTBETCTBME NOAAOHOB.
CnepytoLve noafoHbl YCTaHaBMBAOTCA NMONEpPeMeEHHO - C pyykamu (2a) n 6e3 pyuek (2b).
Ecnu Bce cuTa He 3anofiHeHbl KOMMNOHEHTaMU, TO PEKOMeHAYeTCS, UToObl B CyLIMIIKe pacno-
JIOXKNTb TONbKO T€, Ha KOTOPbIX HAXOAATCA KOMMOHEHTbI.

3. 3anoxuTe KpbILWKY YCTPONCTBA C ABUraTesieM Ha Noc/iefHee HaNloXKeHHOoe CUTO.

4. BnoxuTe WTENCeNbHYIO0 BUJIKY B CETEBYIO PO3ETKY.

N
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5. BknouunTe YCTPOMCTBO C MOMOLLBIO BKIOYATENA, KOTOPbIV HAXOAWNTCA Ha KPbILLKe.

3ANPELIEHO UCNONb30BATb CYLUKY B CNOMEHHOM MOJIOKEHMM!

NPEAYNPEXAEHWUE NEPETPEBA

Cywka o6opynoBaHa cMCTEMON 3alMTbl OT Neperpesa:

Asmomamudeckoe 8bIK/IloYeHUe — MPU Ype3MEPHOM POCTe TEMMEPATYPbl HarpeBaTenbHbIi
3NIEMEHT OTKJTIOUAETCS, @ NOC/Ie OXNAXKAEHNA MPOVNCXOANT NMOBTOPHOE BKIIIOYEHME HarpeBa-
TeNIbHOTO 3N1eMeHTa.

3AKNHYUTENbHbBIE YKASAHUA

'y

Bcerpa Heo6xoaMMo cTapaTesibHO YMbITb KOMMOHEHTbI Nepef pasMeLLeHeM UX B CyLUNIIKe.
MpopoBonbCcTBEHHbIE NPOAYKTbI N0OOro BuAa HeO6XOANMO Nope3aTh TaknM 06pa3om, 4YTo-
6bl OHI CBOOGOLHO YMELLANNCH MEXAY POBHO PaCroNOKEHHbIMU CUTaMK.

Bpems cyLueHWA 3aBUCKAT OT CBONCTB OTAENbHbIX NPOAYKTOB, TONLLMHbI MOPe3aHHbIX KyCKOB
U

B cnyyae HepaBHOMEPHOTO BbICYLIMBaHVA NPOAYKTOB, HEOOXOAUMO NMOMEHATb MecTamm oT-
AeJibHble CUTa — BEPXHME CTa NePeNioKNTb BHU3, @ HUXKHWE - HaBepX.

[nAa Toro uto6bl NPeAOTBPATUTL Ha NNOAAX, NPeAHa3HAYeHHbIX A1A CYLUKW, NOABIEHNE KO-
PVYHEBOTO LBETa, MOXHO VX CMIPbICHYTb JIMMOHHBIM W aHaHACOBbIM COKOM.

HekoTopble oBowwm nnv GpyKTbl MOTYT ObITb MOKPbITbI HATYPasbHbIM 3aLUTHBIM CIIOEM, MO-
3TOMY BPeMsA CyLIEHUA MOXET ObITb ANIMHHee. [1nA Toro 4tobbl He AOMNYCTUTL O 3TOTrO, HE0b-
XOAUMO OUNCTUTD 3TV NPOAYKTbI OT LUKYPKM.
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CYLLUEHME OPYKTOB N TPNBOB

-

CrapaTenbHo ymoliTe GpyKTbl UNn rprbbl.

. Ypanute Bce KOCTOUKMU, MPErHWIIblE YacTU 1 T.1.

. Pazpgenute dpyKTbl nnm rpmbbl Ha KYCOUKM TaKUM 06pa3om, UToObl OHM CBOBOAHO yMella-
JINCb MeXIy oYepeHbIMU CUTaMK.

Heobxoaumo cylunTb GpyKTbl v rprbbl ANiA AOCTUMKEHUA XKenaemoro s¢pdeKTa.

w N

Eo

CYLLIEHWE OBOLLEN

Y

CrapatesibHO yMOWTe OBOLLW.

. YpanuTe Bce KOCTOUKMU, MPErHusIble 4acTu 1 T.M.

OBoLY C ANNTENBHBIM BPEMEHEM NPUTOTOBNIEHNA TPEOYIOT OLLNMAPUBaHWA NapOM.

. Yto6bl 370 caenatb, HEOOXOAUMO 3aCyHYTb MX B CUTO WU LIeAWSIKY U Pa3mMecTuTb Haf Ka-
CTptonen ¢ Kunswien Bofon Ha 1-5 MuHyT. Mocne 3Toro B6POCUTL B XONOAHYI0 BOAY M OCY-
WNTb.

B cnyuae napeHua B KunALlel Bofe, OBOLLM He06X0AMMO BOPOCUTb Ha 1-2 MUHYTbI, a 3aTem
- B XONOAHYI0 BOAY.
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CYLLWEHUE TPAB

1. PekomeHAyeTcs CyLweHe TONbKO MOSIOAbIX INCTHEB.

2. Mocne BbICYLIMBAHWA TPaB He ciieflyeT UX XpaHUTb B GYMaXkHbIX MakKeTax, MOCKOSbKY UX 3a-
nax v xup 6yayT abcopbupoBaTtbcs Yepes bymary.

3. XpaHUTb B XONOLHOM U 3aTEMHEHHOM MECTe.

CYLUEHME MACA U Pbibbl

-

Mepen Tem, Kak MPUCTYNUTDb K CYLUEHNIO, N3 MACa HEOBXOAVMO YAANUTb XMP U NMope3aTb ero
(nyuwe Bcero, Ha MPoAOroBaThle Kyckn B GOpMe TECEMOK), @ MOTOM MapUHOBaTb B TeueHne
6-8 yacos.

CywmTb 6e3 nepepbiBa 10 MOMEHTA AOCTVXKEHMSA Xenaemoro 3ddekTa.

. Pbi6a, npegHasHaueHHan Ans cylweHus, JOMKHa ObITb aBCOMOTHO CBEXEN.

. Heobxoanmo pbiby nouncTuTb 1 yaanuTb Bce KOCTU.

. 3aTeMm CrpbICHYTb PblBY TMMOHHbBIM COKOM 11 OKYHYTb B BOGHOM PacTBOPE COMK.

CYLLUEHME LIBETOB
1. [InA cyweHuna nyuyie Bcero BbibpaTh LiBETbI, KOTOPbIE elle He MOIHOCTbIO PaciyCTUANCD.

2. TMope3aTb UX Ha KYCKMW.
3. QywnTb O MOMEHTa JOCTUXEHNA XKenaemoro adpdekTa.

YNCTKA U TEXHUYECKUA YXOQ

1. Mocne Kaxaoro NCNonb3oBaHMUA TaTeNbHO BbIMONTE 1 BbICYLLINTE 31EMEHTbI, KOTOpble He-
nocpeAcTBEHHO COMPUKACalOTCA C MULLEBbIMY NPOAYKTaMM.

2. BbiknoumnTe yCTPONCTBO, Mpexpae Yyem Bbl npuctynnTe K ero ouncTke.

3. BbiHbTe WTENcenbHyo BUNKY C rTHe34a aNeKTPUUYECKOro NMTaHusa.

4. C uenbio ounLLEeHNA KOopyca PpeKoMeHAyeTCA MPoTepeTb ero BAaXHOW TPAMOUKON ¢ JobaB-
NneHvieM He6OoJbLLOro KonyecTBa MOIOLLErO CPefCTBa (AeTepreHTa).

5. CnTta 1 oCHOBaHMe CYLIWIIKN PEKOMEHAYETCA MbiTb B TEM/ION BOAE C AONONHEeHeM Hebonb-
LLOrO KONMYeCTBa MOIOLLEro CpefCTBa.

6. 3aTpyaHuTenbHble AN1A yCTPaHeHNA 3arpA3HeHNA peKOMeHAYeTCA IMKBMANPOBaTb, NoTnpas
MNX OCTOPOXKHO MATKOW LLETKOMN.

7. Henb3a norpy»aTb KpbllIKY C ABUraTeNnem B
BOAY VNN B ApYrue XuagkocTu!

8. Henb3Aa npumeHATb pacTBOpPUTENN, CUJIbHbIE s
JeTepreHTbl, a TakXe OCTpble MpeaMmeThbl, = :
MOCKO/bKY OHM MOTYT MOBPEANUTb KOPMyC -
yCTpoOWCTBa.

9. Henb3Aa TakKe MbITb Kakne-nmbo snemeHTbl

CYLUMNKW B MOCYAOMOEUHbIX MaLUMHaX.

10.na xpaHeHnA Nnprbopa, NnoaaoHbl (2a) n (2b)
cnepyeT NOCTaBWTb Ha NMOACTABKY MEHbLUUM
AVNaMeTpOM BHK3, 6narofjaps Yemy CyLumiKa
3aliIMeT MeHblue mecTa (cm. puc. 1).
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TEXHWYECKUE AAHHbIE

TexHnyecKue napameTpbl yKa3aHbl D
Ha 3aBOACKOM WuTKe npubopa.
AnvHa ceTeBoro Ka6ensa: 1,04 m

MPABUNbHAA YTUNU3ALNA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOe IN1eKTpMUYecKoe 1 3NeKTPOHHoe

o6opynoBaHue)

Monbwa MapkupoBKa Ha NpoAyKTe YKa3biBaeT Ha T0, Yo NPOAYKT He CrieAyeT Bbi6pacbiBaTb BMECTE ¢ APYrUMH

6bITOBBIMY OTXOAAMM N0 OKOHYAHUM CPOKa CNyObl. /I3HOLIEHHOE 060PYAOBaHME MOXKET OKa3blBaTb

BPeLHOe BO3/€ICTBIE HA OKPY3aloLLlylo cpefly U 30POBbeE YeNO0BeKa i3-3a NOTEHLMANBHOTO COfepXKa-

BN HVA ONIACHbIX BELLECTB, CMeceii M KOMNOHeHTOB. (MeLLMBaHIe 0TXOZI0B B BUE U3HOLIEHHOTO SIeKTPOH-

HOTO 1 371EKTPUYECKOr0 000pyA0BaHNA C APYTMMM OTXOAAMM UM MX HEMPOGECCHOHAbHAA Pa36opKa MOXET NPUBECTH

K BbIGPOCY BELLECTB, BPEAHbIX ANA 340POBbA U OKPYKaloLLeil peAbl. M3HOLWEeHHOe yCTPoiicTBO He06X0AMMO CAaTb Ha

MyHKT C60pa 0TPaBOTAHHOTO 3N1EKTPUYECKOTO I SNEKTPOHHOT0 060pyA0BaHYA. YT06bI nostyunTh NOAPO6HYI0 MHGOP-

MaLuio 0 MecTe CZ1auvt dNeKTPUYECKUX 1 INIEKTPOHHBIX 0TX0I0B, M0b30BaTENb AOMKEH 06PATUTbCA B MECTHBIM NYHKT
¢60pa 060pyR0BaHNA ANA YTUNU3ALMN W HA 3aBOA N0 NEpepaboTKe U3HOLLIEHHOTO 060pyAOBAHMA.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO

POUZIVANIA:

D Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s pouzivatelskou
priruckou.

D Zachovdvajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v blizkosti za-
riadenia nachadzaju det.

D Kdbel nevesajte na ostrych hrandch, a zabrante, aby sa do-
tykal horucich povrchov.

D Ked zariadenie nepouzivate, ako aj pred Cistenim, vzdy vy-
tiahnite zastrcku z el. zasuvky.

D Zariadenie v ziadnom pripade nepouZzivajte, ked je posko-
dené, ani vtedy, ked je poskodeny napdjaci kabel alebo
zastrcka — v takom pripade zariadenie odovzdajte na opravu
do autorizovaného servisu.

D Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na ké je urcené.

D Zariadenie, kabel a zastrcku neponarajte do vody ani do
inych kvapalin.

D Ked zariadenie pouZzivate, neponechdvajte ho bez nalezitého
dohladu.

D Ked zariadenie pouzivate, neumiestiiujte ho v blizkosti stien,
zaclon, zavesov ap.

D Na pokrievke zariadenia nikdy nekladte Ziadne predmety.

D Nezabudnite, predtym nez vytiahnete zastrcku napdjacieho
kabla, najprv zariadenie vypnite.
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D Zariadenie nekladte v blizkosti inych elektrickych zariadeni,
spotrebiCov, horakov, sporakov, rdr ap.

D Zariadenie nepouzivajte na kovovych povrchoch.

D Zariadenie je urcené iba na domace, neprofesiondlne poutzitie.

D Ked chcete zariadenie odpojit od el. napatia, vytiahnite
zastrcku napdjacieho kabla z el. zasuvky.

D Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku od 8 rokov,
ako aj osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi a
rozumovymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju
prislusné vedomosti a skusenosti, ak budu pod neustalym
dohladom, alebo ak boli predtym prislusne zaskolené o
spdsobe pouzivania zariadenia bezpecnym spdsobom, a
pochopili riziko, ktoré suvisi s pouzivanim tohto zariadenia.
Deti bez dozoru dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani
vykonavat jeho udrzbu.

D Deti sa v ziadnom pripade nesmu so zariadenim hrat, a ak
sa zdrzuju v jeho okoli, musia byt pod stalym dohladom.

D Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom priestranstve.

D Zariadenie nie je urené na pouzivanie s pouzitim vonkajsich
casovych spinacov, alebo osobitného systému dialkového
ovladania.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste mimo dosahu
detf vo veku do 8 rokov.

D Nevytahujte zastrcku zo zasuvky tahanim za napdjaci kabel.

D Zastrcku nevstvajte do el. zasuvky mokrymi rukami.
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D Ked zariadenie pouzivate, nezakryvajte vetracie otvory v
pokrievke.

D Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte ¢asti balenia/obalu
(plastové vrecia, kartony polystyrén ap.) volne dostupné.

D Zariadenie nekladte na horuce povrchy.

D Zariadenie postavte na suchy plochy a stabilny povrch.

D Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca nedodal a neod-
poruca, moze viest k poskodeniu zariadenia, poziaru alebo
k Urazu.

D Skontrolujte, ¢i sa parametre uvedené na vyrobnom stitku
zariadenia zhoduju s parametrami pouzivaného el. obvodu.

D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali féliami.
Nebezpecenstvo udusenia!

POPIS ZARIADENIA

1. Kryt pristroja s motorom a vypinacom
Sita s priemerom 30 cm
Model MSG-06 : -2l == J .
2a. 3sita s drziakmi (KA{?“_‘_"'J/

5
- < P ' 0
2b. 3 sita bez drziakov y
Model MSG-08 ¥ - <l @
2a. 4sita s drziakmi N e = ‘"'_\
2b. 4sita bez drziakov e
3. Podstavec susicky
ProtiSmykové podlozky °—@
5. Vypinac pre susi¢ku, 2-stupfiové nasta-
venie prudu horuceho vzduchu o

Ea
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PRED POUZITIM

1. Zariadenie vyberte zo $katule a odstrante vsetky ochranné lepenky a folie.

2. Pred prvym pouZitim pristroja na susenie potravinarskych vyrobkov ho treba zapnut na cca
30 minut, bez toho, aby ste na sita ukladali akékolvek suroviny.

3. Po vypnuti susi¢ku vy¢istite a oplachnite podla pokynov v ¢asti ,Cistenie a Gdrzba®.

FUNGOVANIE ZARIADENIA

1. Susenie potravin patri medzi Uc¢inné spdsoby ich konzervicie.

2. Teply vzduch cirkuluje vo vnutri susicky medzi krytom, kde je umiestneny motor, a jednotli-
vymi sitami a podstavcom susicky.

3. Takym sposobom vietky potraviny, ktoré su rozloZzené na sitach susicky, sa dékladne vysusia
bez toho, aby stratili svoje vyzivové hodnoty.

4. Vdaka tomu si pocas celého roka modzete vychutnavat ovocie, zeleninu, huby a hriby bez
toho, aby ste museli pridavat nejaké umelé konzervacné ltky.

5. Tymto zariadeni tiez mozete susit kvety, bylinky, pripravovat suroviny na misli ap.

UCHOVAVANIE VYSUSENYCH VYROBKOV

Pk

Nadoby, v ktorych budete uchovévat susené potraviny, musia byt ¢isté a suché.

. Najlepsim spésobom skladovania susenych produktov su sklenené nadoby s pevnym uzave-
rom, umiestnené na tmavom a suchom mieste pri teplote 5-20 °C.

. Pocas prvého tyzdra po vysuseni potravin kontrolujte, ¢i v nddobach, v ktorych su usklad-

nené, nie je Ziadna vlhkost. V pripade, ak v tychto nddobéch objavite vlhkost, znamend to, ze

potraviny neboli Uplne vysusené. V takom pripade ich dodato¢ne vysuste.

N =

w

POZOR! Do nadob nevkladajte hortice ani teplé potraviny, ktoré by ste chceli uchovavat!

POUZiVANIE SUSICKY

-

. Sitd na suroviny, ktoré sa maju susit, by mali byt umiestnené tak, aby medzi nimi mohol vol-
ne prudit vzduch. Sita by mali byt usporiadané striedavo, t.. sito s drziakmi (2a) by sa malo
umiestnit na podstavec (3) tak, aby priemer sita zodpovedal priemeru zdkladne (vacsi prie-
mer smeruje nadol), potom by malo sito bez drziakov umiestnit na sito (2a) (2b) (mensim prie-
merom smerom nadol), ddvajte pozor na licovanie sit. Sitd umiestriujte striedavo s drziakmi
(2a) a bez drziakov (2b).

. Ak nie su vietky sita plné surovin, je vhodné dat do susicky len tie s surovinami.

. Kryt zariadenia s motorom umiestnite na posledné sito.

. Zasunite zastr¢ku do nastennej zasuvky.

. Zapnite zariadenie pomocou vypinaca na kryte.

S WN

POZOR! Susicka sa nesmie prevadzkovat so sitami v sklopenej polohe! (pozri obr. 1)
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OCHRANA PROTI PREHRIATIU

Susicka ma tepelnu ochranu voci prehriatiu:
Automaticky vypinac - ked teplota prili$ vzrastie, Spirdla sa automaticky vypne, a ked'vychlad-
ne, opat sa zapne.

UZITOCNE POKYNY A TIPY

. Potraviny vzdy pred ich rozlozenim v susicke najprv dokladne umyte.

. V3etky potraviny pokrdjajte, aby sa slobodne zmestili medzi rovno polozenymi sitami.

. Trvanie susenie zavisi od vlastnosti jednotlivych potravin, od hribky ich kiskov ap.

. V pripade, ak potraviny nie si rovnomerne vysusené, zmerite umiestnenie jednotlivych sit —
horné prelozte dole, a dolné hore.

. Aby ste pred susenim predisli zhnednutiu ovocia, mézete ho pokropit citrénovou alebo ana-
nasovou stavou.

. Niektora zelenina alebo ovocie m6zu byt potiahnuté prirodzenou ochrannou vrstvou, preto
sa musia susit dlhsie. Aby ste tomu predisli, odstrante z ovocia Supku.

(%] A WN=
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SUSENIE OVOCIA, HUB A HRiBOV

Y

Ovocie a hriby dékladne umyte.

. Odstrante vietky kostky, nahnité casti ap.

. Ovocie alebo hriby pokrajajte na kusky tak, aby sa slobodne zmestili medzi jednotlivymi si-
tami.

. Suste ovocie alebo huby, kym nedosiahnete pozadovany ucinok.

w N

S

SUSENIE ZELENINY

Zeleninu dokladne umyte.

. Odstrante vietky kastky, nahnité casti ap.

. Zeleninu, ktora sa dlh3ie vari, pred susenim najprv predvarte v pare.

. Preto zeleninu varte prislusnym sp6ésobom na parte 1 az 5 minut. Potom vhodte to studenej
vody a osuste.

Zeleninu tiez mbZzete obarit tak, ze ich povarite 1 az 2 minuty vo vode, potom rovnako vhod-
te do studenej vody, vyberte a osuste.

AWNS

v

SUSENIE BYLINIEK

-

Odporucame, aby ste susili iba mladé listy.

. Vysusené bylinky neuchovévajte v papierovych vreckdch, kedZe papier pohlti ich arému a
oleje, ktoré obsahuju.

. Uchovavajte na chladnom a tmavom mieste.

N
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SUSENIE MASA A RYB

Y

S WN

Predtym, neZ za¢nete susit miso, odstrarite z neho tuk a pokrajajte (najlepsie na pozdlzne
kusky, pasiky), a potom 6 az 8 hodin marinujte.

. Suste bez prerusenia, kym sa nedosiahne pozadovany efekt.

. Ryba, ktoru chcete vysusit, musi byt cerstva.

. Ocistite ju a odstrarite vsetky kosti.

. Potom ju pokropte citrénovou $tavou a ponorte v solnom roztoku.

SUSENIE KVETOV

1.
2.
3.

Odportcame, aby ste susili kvety, ktoré este nie su Uplne rozkvitnuté.
Pokrdjajte je na kusky.
Suste, kym sa nedosiahne poZadovany efekt.

CISTENIE A UDRZBA

NV WN =

o

9.

10.Na uskladnenie zariadenia umiestnite sita (2a)

inych tekutin!
. NepouZzivajte rozpustadl4, silné cistiace pro- &

. Po kazdom pouziti dékladne umyte a osuste Casti, ktoré prichddzaju do priameho kontaktu

s potravinami a osuste.

. Pred ¢istenim zariadenie vypnite.

. Vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky.

. Na cistenie krytu ho mézete utriet vihkou handri¢kou s trochou ¢istiaceho prostriedku.

. Sita a podstavec susicky je mozné umyvat v teplej vode s trochou cistiaceho prostriedku.
. Nedistoty, ktoré sa tazko odstranuju, sa daju odstranit jemnym pretretim makkou kefkou.

Kryt s motorom neponarajte do vody ani

striedky a ostré predmety, pretoze mozu po-
Skodit kryt zariadenia.

Taktiez Ziadne casti susicky neumyvajte v
umyvackach riadu.

a (2b) do zékladne mensim priemerom nadol,
vdaka ¢omu susicka zaberie menej miesta
(pozri obr. 1)
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TECHNICKE PARAMETRE
Technické parametre st uvedené c € D

na vyrobnom stitku vyrobku.
Dizka napajacieho kabla: 1,04m

POZOR! Spolo¢nost ,MPM agd S.A.” si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

SPRAVNE ODSTRANOVANIE VYROBKU (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

Polsko  ;natenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po poufiti nesmie vyhodit ako komunalny,
E netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie moze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské zdra-
vie vzhladom na potenciélny obsah nebezpecnych létok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov z elek-
mmmm  trickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesiondine vykonana demontéz, méze
viestk iniku nebezpecnych létok Skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované zariadenie odovzdajte
do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Blizsie
informécie o mieste a spdsobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektronickych odpadov vam poskytne miestna
samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusnd pobocka dradu pre ochranu Zivotného pros-
tredia.
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NOTES
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Pevné véfime, Ze s pouzivdnim naseho vyrobku budete spokojeni a zveme Vds
k sezndmeni se s Sirokou nabidkou produkti nasi firmy. s/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide
range of other I/ appliances

Gerbiami klientai, mes tikimés, kad Jus busite patenkinti jsigije musy gaminj,
ir kvieciame pasinaudoti kitais plataus jmonés MmI#PMMI/ asortimento pasitulymais

Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy myr»m)

XKenaem nonyyume y0o806CmauUe 0M UCNOb308AHUSA HAWe20 NPoOykma
U npuzsiawaem 80CNob308aMbCA WUPOKUM KOMMepYeCKUM NpeodsioxeHuem
KoMhaHuu MMPny

Prajeme vdm vela spokojnosti s pouZivanim ndsho vyrobku a odporic¢ame vdm aj
ostatné vyrobky z nasej bohatej obchodnej ponuky s>/

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



