FRYTKOWNICA
BEZTLUSZCZOWA
DWUKOMOROWA

DUE CASSETTI10L 2200 W

HIPPER. FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA INSTRUKCJA UZYTKOWANIA




Frytkownica bezttuszczowa DUE CASSETTI, charakteryzujgca sie wysokq
wydajnosciq i jakoscig, posiada dwie komory, kazda o pojemnosci 5 litrow, co
pozwala na przygotowanie réznych potraw jednoczesnie. Dzigki temu idealnie
sprawdzi sie zarébwno w codziennym gotowaniu, jak i podczas przyje¢,
oszczedzajqc czas. Zintegrowany system (turbina i grzatka) skutecznie
rozprowadza gorgce powietrze w komorach, umozliwiajgc szybkie gotowanie i
pieczenie potraw: bez dymu, bez nieprzyjemnych zapachéw i bez potrzeby
uzycia oleju. Kazdy kosz posiada niezalezne ustawienia czasu pracy i regulacji
temperatury, co gwarantuje petnqg kontrole nad procesem przygotowywania
positkébw. Gwarantuje to zdrowsze i szybsze przygotowywanie positkédw. Przed
uzyciem frytkownicy zapoznaj sie doktadnie z ponizszymi instrukcjami, gdyz
prawidlowe dziatanie urzgdzenia i Twoje bezpieczehnstwo zalezq od ich
przestrzegania.
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UWAGA
Przed uzyciem urzgdzenia zapoznaj sie doktadnie z instrukcjq obstugi i
zachowaj jg na przyszitos¢.

Niebezpieczenstwo i Srodki ostroznosci:

Przed podtqczeniem urzqdzenia upewnij sig, Zze napiecie zasilania jest
zgodne z jego mocqg znamionowa.

Nie uzywaj urzqgdzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub samo
urzqgdzenie sq uszkodzone. Uszkodzony przewéd zasilajgcy musi zostaé
wymieniony przez autoryzowanego technika, aby unikngé
niebezpieczefistwa.

Dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby z niepetnosprawno$ciami, mogq
uzywa¢ urzqgdzenia pod nadzorem lub po przeszkoleniu, aby zapewni¢ im
bezpieczefstwo.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem.

Trzymaj urzqgdzenie i przewdd zasilajgcy poza zasiegiem dzieci ponizej 8
roku zycia, gdy jest wigczone lub stygnie.

Przewdd zasilajgcy nie powinien dotykaé gorqgcych powierzchni.

Nigdy nie wktadaj mokrych rgk do wtyczek ani na panel sterowania.
Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do uziemionego gniazdka.

Nie podtgczaj urzgdzenia do zewnetrznego timera.

Nie stawiaj urzgdzenia na materiatach tatwopalnych ani w ich poblizu,
takich jak obrusy czy zastony.

Zachowaj co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu, po bokach i na gérze
urzgdzenia. Nie stawiaj niczego na frytownicy.

Nie uzywaj urzgdzenia do celéw niezgodnych z instrukcjq.

Podczas pracy urzgdzenie musi by€ nadzorowane.

Uwazaj na gorqcq pare wydobywajgcg sie z wylotu powietrza podczas
pracy.

Powierzchnia, na ktérej stoi urzgdzenie, moze stac¢ sie bardzo gorgca.
Jesli z urzgdzenia wydobywa sie dym, natychmiast je odigcz. Poczekaj, az
przestanie dymi¢, zanim wyjmiesz kosz do smazenia.

Wskazowki bezpieczenstwa:

Ustaw urzgdzenie na réwnej, stabilnej i ptaskiej powierzchni.

Jest to urzqdzenie przeznaczone wytqcznie do uzytku domowego.
Niewtasciwe uzytkowanie, w tym w celach profesjonalnych, moze
uniewazni€ gwarancje.

Wszelkie naprawy muszq by¢ wykonywane w autoryzowanym serwisie.
Samodzielne préby naprawy uniewaznig gwarancje.

Zawsze odiqczaj urzgdzenie po uzyciu.

Przed czyszczeniem poczekaj 30 minut, az urzgdzenie ostygnie.
Upewnij sig, ze jedzenie jest ztociste, a nie czarne lub brgzowe. Spalone
czesci nalezy wyrzuci€.



Przed pierwszym uzyciem frytkownicy:

1. Usun wszystkie materialy opakowaniowe.

2. Usun naklejki i etykiety z urzgdzenia.

3. Doktadnie umyj kosz do smazenia i tacke gorgcq wodg, detergentem i
nierysujgcq ggbkaq.

4. WyczyS€ wnetrze i zewnetrznq cze$€ urzgdzenia cieptg, wilgotng szmatkq.

5. Nigdy nie wlewaj oleju ani ttuszczu do frytkownicy.

Przygotowanie do pracy:

1. Ustaw urzgdzenie na réwnej i stabilnej powierzchni odpornej na wysokqg
temperature.

2. Prawidlowo witdz tacke do kosza do smazenia.

3. Nigdy nie wlewaj oleju ani innych ptynéw do kosza.

4. Nie zakrywaj otworu wlotu powietrza.

OBStUGA URZADZENIA

Frytkownica beztluszczowa moze by¢ uzywana do przygotowania wielu
rodzajoéw zywnosci. Dodatkowa instrukcja przygotowywania potraw pomoze
Ci lepiej pozna€ to urzqdzenie.

Funkcje:

Czas:
Stuzy do ustawienia wymaganego czasu gotowania. Zakres regulacji czasu
wynosi od 1 do 60 minut.

Temperatura:
Stuzy do ustawienia zgdanej temperatury gotowania. Zakres regulacji
temperatury wynosi 80°C — 200°C

Sterowanie czasem i temperaturgq:

* Lewy garnek:
przyciski ,,+" i ,~" garnka 1 stuzg do regulacji czasu i temperatury, a
przycisk Czas/Temperatura garnka 1 stuzy do przetqgczania miedzy
czasem a temperaturg.

* Prawy garnek:
przyciski ,,+" i ,~" garnka 2 stuzq do regulacji czasu i temperatury, a
przycisk Czas/Temperatura garnka 2 stuzy do przetgczania miedzy
czasem a temperaturg.

Wyswietlacze cyfrowe:
+ Lewy wysSwietlacz pokazuje czas i temperature lewego garnka.
« Prawy wyswietlacz pokazuje czas i temperature prawego garnka.

Funkcje synchronizaciji:

e Pot-synchroniczny: rézne czasy i temperatury, ale oba garnki konczq
gotowanie jednoczesnie.

* Synchroniczny: ten sam czas i temperatura dla obu garnkéw, start i
koniec rownocze$nie.



Wyboér menu:
«  Wybér przyciskiem [Menu].
*  Wybrane menu miga na wyswietlaczu.

Jak uzywacé:

Uruchamianie maszyny:
1. UmieS€ urzgdzenie na ptaskiej powierzchni.
2. Podtigcz kabel zasilajgcy i wigcz zasilanie.
3. Wybierz garnek:
« Nacisnij ,Garnek 1" lub ,Garnek 2".
« Kliknij Start/Pauza — garnek zacznie pracowaé, a wyswietlacz cyfrowy
odlicza¢ czas.
3. Regulacja:

- Przycisk ,+” [ ,-" - ustaw czas i temperature garnka.
- Przycisk Czas/Temperatura — przelgczanie migedzy czasem a
temperaturaq.

Zakres temperatur: 80°C — 200°C
Zakres czasu: 1-60 minut

Uwaga: Maszyna nie nagrzewa sig, gdy garnek jest wyjety.

Wyiqgczanie:
1. Wyliqgczenie pojedynczego garnka:
« Wybierz garnek, kliknij Start/Pauza - garnek przestaje sie hagrzewagé.
Wentylator dziata 15 sekund, buzzer sygnalizuje 5 razy.
« Kliknij ponownie Start/Pauza, aby wznowié prace garnka.
» Przytrzymaj przycisk zasilania 2—-3 sekundy, aby garnek si¢ wytqczyt.
5. Wylgczenie catego urzgdzenia:
« Przytrzymaj przycisk zasilania 2—-3 sekundy - buzzer wyda 5 sygnatéw,
wszystkie pods$wietlenia zgasnq.

Ochrona i przechowywanie
» Po ostygnieciu i wyczyszczeniu odtqgcz maszyne i przechowuj w szczelnym
miejscu.



Dodatkowe wskazowki:

1.

Mniejsze kawatki zywnosci wymagajg kroétszego czasu przygotowania.

2. Przy wigkszej ilosci sktadnikéw czas wydtuzy sie tylko nieznacznie, a przy
mniejszej ilosci — skroéci sie.

3. Obracanie mniejszych kawatkéw w trakcie smazenia poprawi efekt
kohcowy i rbwnomierne podgrzanie.

4. Dodanie niewielkiej ilosci oleju do swiezych ziemniakdéw sprawi, ze frytki
bedq bardziej chrupigce. Po dodaniu oleju odczekaj kilka minut przed
smazeniem.

5. Nie przygotowuj produktéw o duzej zawartosci tluszczu (np. kietbas) w
frytkownicy bezttuszczowej.

6. Przekqgski, ktére mozna przygotowaé w piekarniku, mozna réwniez
przygotowaé w frytkownicy bezttuszczowe.

7. Najlepsza waga ziemniakdéw na chrupiqce frytki to 600 g.

8. Kanapki i wypieki z gotowego ciasta drozdzowego przygotujesz szybciej
niz z ciasta domowego.

9. 9. Mozesz uzywac¢ frytkownicy do podgrzewania potraw — ustaw
temperature na 150°C i maksymalnie 10 minut.

Ustawienia:

Ponizsza tabela pomoze Ci wybraé¢ podstawowe ustawienia dla potraw, ktére
chcesz przygotowaé.

Uwaga: Pamiegtaj, ze te ustawienia majg charakter orientacyjny. Poniewaz
sktadniki rézniqg sie pochodzeniem, wielkoscig, ksztattem, nie mozemy
zagwarantowagé, ze zawsze bedq idealne. Dzigki technologii szybkiej cyrkulaciji
powietrza wyjecie kosza w trakcie pracy nie wptynie znaczqco na proces
gotowania.

Tabela z ustawieniami:

Frytki 15 200
Ryba 10 190
Stek 25 180
Tarta 20 180
Krewetki 10 190
Ciasto 15 180
Pizza 15 200
Kurczak 25 200

Kietbasa 25 180



Przygotowanie frytek:

Aby uzyska¢ najlepszy efekt, zalecamy uzywanie frytek wstepnie
przygotowanych (np. mrozonych). Jeéli chcesz przygotowaé frytki
samodzielnie:

1. Obierz ziemniaki i pokréj je w paski.

2. Moczy¢ frytki w misce z wodq przez co najmniej 20 minut, nastepnie
odsqgcz i osusz na reczniku papierowym.

3. W misce wymieszaqj frytki z niewielkq iloscig oliwy, tak aby byty
rbwnomiernie pokryte.

4. Wyjmij frytki z miski rekq lub przyborami kuchennymi, nadmiar oleju
pozostaw w misce. W16z frytki do kosza.

Uwaga:

* Najpierw umies¢ tace w koszu, a dopiero potem frytki.

« Nie wsypuj wszystkich frytek jednocze$nie, aby unikngé gromadzenia sie
nadmiaru oleju na dnie kosza.

» Smaz frytki zgodnie z instrukcjami w tym rozdziale.

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

Czyszczenie:

1. Zawsze czy$¢ urzqdzenie po kazdym uzyciu.

2. Kosz do smazenia i tacka sqg pokryte powtokq nieprzywierajgcq. Nie uzywaj
metalowych przyboréw ani materiatéw Sciernych do czyszczenia, aby nie
uszkodzi€ powtoki.

3. Wyciqgnij wtyczke i poczekaj, az urzqdzenie ostygnie.

4. Przetrzyj zewnetrzng czeS€ urzqgdzenia wilgotng szmatka.

5. Umyj kosz i tacke gorgcq wodq z detergentem i nierysujgcq ggbkg. Mozesz
namoczy€ je na 10 minut.

6. WyczyS€ wnetrze urzqgdzenia gorgcq wodq i nierysujgcq ggbka.

7. Uzyj szczoteczki do czyszczenia elementdéw grzewczych, aby usunqg¢ resztki
jedzenia.

8. Regularnie czys¢ wlot i wylot powietrza, aby zapewni€ prawidtowy

przeptyw.

Przechowywanie:

1. Odtqcz wtyczke i poczekaj, az urzqdzenie catkowicie ostygnie.
2. Upewnij sig, ze wszystkie elementy sq czyste i suche.

3. Zabezpiecz przewdd zasilajqcy.



USTERKI I SPOSOBY ICH USUNIECIA

PROBLEM

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Frytkownica nie dziata
Potrawa niedopieczona

1. Zbyt duzo jedzenia w
koszu.

2. Zbyt niska
temperatura.

3. Zbyt krétki czas.

1. Gotuj w mniejszych
porcjach.

2. Ustaw wyzszq
temperature.

3. Wydtuz czas
gotowania.

Jedzenie
nierbwnomiernie
upieczone

Niektére sktadniki
wymagajq obrécenia w
trakcie.

Obracaj sktadniki w
trakcie pieczenia.

Potrawy nie sq chrupiqce

Uzyto produktow
przeznaczonych do
frytkownicy olejowe;j.

Mozesz wybra€ opcje
pieczenia w piekarniku
lub dodaé odrobine
oleju, aby zwigkszy¢
chrupkos¢.

Pojawia sie dym

1. Potrawa ma duzo
ttuszczu.

2. Pozostatosci oleju z
poprzedniego uzycia.

1. Wydzielanie oparéw
jest naturalne przy
ttustych potrawach.

2. Doktadnie czys¢ kosz
po kazdym uzyciu.

Frytki nie sq
rOwnomiernie usmazone

Nie moczono ich przed
smazeniem.

Stosuj sie do rozdziatu
~Przygotowanie frytek
samodzielnie”.

Swieze domowe frytki nie
sq chrupiqgce

Zalezy to od zawartosci
oleju i wilgoci w
ziemniakach.

1. Doktadnie osusz frytki
przed dodaniem oleju.
2. Pokrdj je na mniejsze
kawatki.

3. Dodaj niewielkg ilos§¢
oleju dla wigkszej
chrupkosci.




REKLAMACJA FRYTKOWNICY

Aby zareklamowaé produkt zakupiony stacjonarnie, prosimy dostarczyé
urzgdzenie do Punktu Obstugi Klienta w dowolnym sklepie sieci HIPPER.pl.
Jesli urzgdzenie zostato zakupione w sklepie internetowym www.HIPPER.pl,
wszystkie informacje o sposobie ztozenia reklamaciji sq dostgpne na stronie
https://hipper.pl/reklamacje.

DANE TECHNICZNE

Model: HIPPER. FRYTKOWNICA BEZTtUSZCZOWA DWUKOMOROWA DUE CASSETTI
Nr. produktu: ZP-209

Napiecie: 220V~240V

Czestotliwosé: 50/60Hz

Moc: 2200W

Pojemnos¢ koszy: 5L + 5L

Zakres regulacji czasu pracy: 1 min - 60 min
Zakres regulacji temperatury: 80°C - 200°C
Waga netto: 7,5 kg

Kabel: 0,75 m

Dzigkujemy za korzystanie z naszej frytkownicy bezttuszczowej.
Aby nasz produkt lepiej Ci stuzyt, przed uzyciem doktadnie przeczytaqj
instrukcje.



